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CATERING FUR 100 PERSONEN
BUFFETVORSCHLAG:

handgemachte Teigtaschen
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Schweinerippchen
— 40 Portionen (160 Stiick) garniert mit Kimchi o

Curry nach Taiwan Art
CURRY mit Gemise auf Reis &
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- Hihnerfleisch

- Soja-Geschnetzeltem und Tofu ¢
— 80 Portionen (davon 30 Portionen veg.) VEGAN %
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- 80 Stiick VEGETARISCH #



